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 ی منیا  هایدستورالعمل

د  نشو  تیرعا  برقی هنگام استفاده از دستگاه    در  د یباکه  مهم  ی  اطیاحتبرخی اقدامات  

 اند: در ادامه ذکر شده

  های ه مراجع  یو برا  دیرا با دقت بخوان   هاقبل از استفاده، دستورالعمل  لطفاً

 . دینگه دار  ی نزد خودبعد

  ی سال و افراد  8  یتوسط کودکان بالا  تواند تنها در صورت نظارت می  دستگاهاین   .1

آگاهی لازم پیرامون  فاقد تجربه و    ای  یذهن  ای  یحس  ،فیزیکی  یهادارای معلولیت

در مورد استفاده  ی لازم را  هاکه آموزش   ردیمورد استفاده قرار گ  نحوه کاربرد آن، 

کودکان    نیز، قادر به درک خطرات آن باشند.و    بدهد   را به آنهااز دستگاه    منیا

 کنند.  ی با دستگاه باز د ینبا

  آن که توسط   شود مگر   سپرده کودکان    به   د ینبادستگاه    یو نگهدار  تمیز کردن  .2

آن را  برق    م ی. دستگاه و س صورت گیردظارت  نسال و تحت    8از    بالاتر   کودکان

 داشته شود.  سال نگه  8دور از دسترس کودکان کمتر از 

ی تعبیه شده است که عبارت  و موارد مشابه  یمصارف خانگ   یبرا  تنها  دستگاهاین    .3

 هستند از:

 ؛ یکار ی هاط یمح ریها، دفاتر و سافروشگاهکارکنان در   آبدارخانه ی هابخش -

 ؛ کشاورزی ی هاخانه -

 . یمسکون یهاط یمح ریها و ساها، متلدر هتل -

 خواب و صبحانه. ی هاط یمح -
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  ی براگزینه مناسبی  شده است و    یطراح  یخانگ   مصارف  ی برا  تنهادستگاه  این    .4

های باز  همچنین، دستگاه برای استفاده در محیط . شودنمی  محسوب  یتجار مصارف

 طراحی نشده است.

صاف، هموار و    یسطح  یکه رو   د یحاصل کن  نانیهنگام استفاده از دستگاه اطم  .5

، سطح مد نظر دارای استحکام  نیخطر سقوط آن وجود ندارد. همچنو    محکم قرار دارد 

 گاه باشد.وزن دست و مقاومت کافی برای تحمل 

  بروز خطراتی همچون   ممکن است منجر به  هادستورالعمل  عدم رعایت مندرج در  .6

نکات  . هشدارها،  گرددشخص  بر    یصدمات جد وارد آمدن    ای  یسوز آتش  ، یگرفتگ برق

دستورالعمل  یاطیاحت کامل  ند  نتواینممربوطه    ی هاو  طور  و    ط یشرا  ی تمامبه 

 ند. استفاده از محصول رخ ده نیکه ممکن است در حپوشش دهند را یی  هاتیموقع

 . د یرها نکن و نظارت بدون مراقبت را استفاده  نیدر حروشن و  دستگاه هرگز  .7

خطرات    ص یآنها قادر به تشخ.  د یاز دسترس کودکان نگه دار  دور   دستگاه را   همواره  .8

 . ستند ین برقی  لیبا وسا یا بازی از استفاده نادرست یناش 

  ، های فیزیکیدارای معلولیتاستفاده توسط افراد )از جمله کودکان(   ی دستگاه برا   .9

در    دستگاهآگاهی پیرامون نحوه صحیح استفاده از  تجربه و    فاقد   ای  ی ذهن  ای  یحس

-و دستورالعمل  تحت نظارت و آموزش موارد ایمنی  که  نی نظر گرفته نشده است. مگر ا

 . ردآنها را بر عهده دا ت یکه مسئول ی به کار رودشخص های توسط 

  ه یولتاژ و منبع تغذ  حتماً از مطابقت ،برق پریز  به دستگاه  دوشاخه اتصالقبل از  .10

 . ستگاه اطمینان حاصل کنید د پلاک مشخصات یرو  بر  با مشخصات
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اطمینان  دستگاه    قبل از تمیز کردن یا در حین تعمیر، حتماً از خاموش بودن   .11

برق جدا    پریز از  را در حین عدم استفاده از دستگاه  دوشاخه  همچنین،  و  حاصل کنید  

 .د یکن

باشد و  ن زان ی آو ی میز یا کانتر هالبه ی رو  سیم دستگاه که  د یحاصل کن نان یاطم .12

روکش سیم    ک یپلاست  ،صورت  ن یا  ری. در غگیرد  قرارداغ    یهاو شعله  سطوح از  دور  

 شود. یم  یسوز آتشسبب بروز شد و  خواهد ذوب 

. با دست  د یور نکنغوطهات  عیما  سایر  ایرا در آب    آندوشاخه    ایدستگاه  هرگز    .13

 مرطوب خودداری کنید. و از لمس مستقیم آن با دستان   د ینکن با دستگاه کار سیخ

 .د یکن  ی بررس  یدگیدبیآس   لحاظاز   مداوم برق را به طور  میو س دستگاه   .14

  ، و خود دستگاه  م یس   ا یدوشاخه    ت آسیب دیدن در صوراز روشن کردن دستگاه   .15

 .د یکن  خودداری، یبه هر نحو آن  دنید  بیآس   آن و  سقوطپس از  ای

دیدن   .16 آسیب  صورت  و    میس   در  برقدستگاه  خطر  بروز  از    ، گرفتگیجلوگیری 

 ط یافراد واجد شرا  امجاز پس از فروش ی  خدمات  یندگیسازنده، نما  تعویض آن را به

 .بسپارید مشابه 

نادرست    راتی. تعمگیردماهر انجام    تکنسینتوسط    د یدستگاه فقط با  راتیتعم  .17

 را در معرض خطر قرار دهد.  دستگاه  ممکن است کاربر

  ن یمگر ا  ،ند ستین  ییظرفشو  نیاز قطعات محصول قابل شستشو در ماش   ک ی  چیه  .18

 .شده باشد  ذکر که 

را  شهی. هم19 از    دستگاه  توجه    .د یخاموش کنه،  جدا کردن دوشاخ  ای  اتصالقبل 

 . د یکشبرق ب، نه با کشیدن سیم، آن را از پریز  با گرفتن دوشاخه  داشته باشید که حتماً
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استفاده  .  20 از  از دستگاه برای  نکن  سیار   م یس ،  ا  د ی استفاده  سیار    می س   که   نیمگر 

 شده باشد. شیو آزما ی بررس پس از فروش مجاز  خدمات ای نیتکنس  کیتوسط 

 .د یاستفاده نکن رمجازیغ قطعات و متعلقاتهرگز از  .21

ها، موها،  . دستد یکن  یقطعات متحرک خوددار  مستقیم و دست زدن به  از تماس   .22

را در ح  ر یو سا  رهایها، کفگ لباس  بروز  کار    ن یظروف  از  وارد    خطر برای جلوگیری 

 های متحرک دور نگه دارید. ، از بخشدستگاه ای به افراد و  بیآس  آمدن

یا شعله داغ    در نزدیکی اشیاء قابل اشتعالی همانند فندک موتور را    بخش . لطفاً  23

 .قرار ندهید 

تحت  دوشاخه  و    د یقرار نده  یشیگرما  وسیله  چیه  مجاورترا در    دستگاهلطفاً  .  24

  ی گرفتگ برق   ای  یسوز آتش  بروز خطراتی همچون  باعث  ،صورت  نیا  ری. در غنباشد فشار  

 شود. یم

  ی هادستورالعمل  حتماً کتابچه حاوی   ، دستگاه به شخص ثالث  در صورت سپردن .  25

 بدهید.  به وی ز ین ی رااتیعمل

ای، طراحی  کنترل از راه دور جداگانه  ستمیس   ای  یخارج  مریکار با تا  ی . دستگاه برا26

  ت.نشده اس 

 اخطار: 

در معرض    ،گرفتگیبرق خطر    بروز   کاهش  ی برادستگاه، سیم یا دوشاخه آن را   ▪

 .د یقرار نده یعیهر ما ایباران، رطوبت  

  ر یسا  ایها  ها، حوضچهحمام  مجاورتدر    و روشن کردن دستگاه  کاربرداز   ▪

سطوح  استفاده نکنید و نیز، آن را بر روی    عاتیما سایر    ایآب    ی حاو  هایمکان
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 د؛ یقرار نده ی آب ط یمح هرگونهدر  ای س یخ ایمرطوب 

را ▪ دما  همواره  دستگاه  از  آفتاببالا،    یدور  مستقیم  مکانو    تابش  های  یا 

 . د یدارمرطوب نگه 

 . د یدستگاه کار نکنبا  ،و مرطوب  سیبا دست خهرگز  ▪

 . د یخاموش کن یآب ی هاط یدر مح دستگاه را  لطفاً ▪

و دوشاخه  بلافاصله دستگاه را خاموش کنید    در صورت افتادن دستگاه در آب، ▪

 .د ی به داخل آب نرو درآوردن آن   یبرا از پریز برق بکشید ورا 

  24از    ش یرا ب  ، آندستگاه  از   بار استفاده   ک یدر    داشته باشید که نباید   توجه  ▪

از  دوشاخه را    ، حتماًساعت  24. بعد از  نگه دارید روشن    به طور مداوم   ساعت

برق بکشید  تاو    پریز  بمانید  از    2حداقل    منتظر  قبل    روشن کردن ساعت 

 خنک شود.  ،مجدد

 . د ینکن روشنگاز   یاسپر یهای قوطدستگاه را در مجاورت   ▪

در عملکرد    تیاختلالا  مکن است سبب بروزنادرست م  ییعملکرد و جابجا ▪

 کاربر شود. شخص  ر آن یاب  بیآس  وارد آمدن  دستگاه و 

، چنین  صورت  نی ا  ری، در غنکنید فشرده    زیت  ای  نیسنگ   اشیاءبرق را با    میس  ▪

 شود. یم  یگرفتگ برق ا ی یسوزآتش روز خطر ب  کاری سبب

بالا  بیش از حد    یسطح قابل دسترس   یهنگام کار دستگاه ممکن است دما  ▪

 باشد. 
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 مشخصات فنی:

 هرتز  50/60ولت،   240-220 :ولتاژ

 وات   380-320قدرت: 

 خشک کردن:مهم درباره نکات 

  ر ی با توجه به عوامل زیا مواد غذایی    وه یم  گرمایش پیشو دمای  زمان خشک شدن  

 : خواهد بودمتفاوت 

 هابرش  ا ی( ضخامت قطعات 1

 در حال خشک شدن یا مواد غذایییوه م  حاوی ی نی( تعداد س 2

 در حال خشک شدن   مواد غذایی( حجم 3

دکمه   دکمه پاور 

 کنترل دما 
 بدنه اصلی 

هاینیس  

 درپوش
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 شما   ط یمحدر رطوبت میزان ( 4

 خشک   یا مواد غذایی  میوه هر نوع  و تهیه  خشک کردن    ی شما برا  های اولویت(  5

 : که  شودیم ه یتوص

o   د یکندر حال خشک شدن را بررسی    مواد غذایی،  باریک  ساعت  کیهر . 

o   خشک شده،  با عنوان  برچسب  خشک حتماً    مواد غذایی بر روی ظرف

خشک    خیتار از  قبل  وزن  راو  همچنبچسبانید   شدن    دانستن   ،نی . 

هر    زمانمدت غذاییموردنیاز  شدن  برای   ماده    ی برا   تواند می  خشک 

 .باشد  د یمف یمراجعات بعد 

o زمان مدت بسزایی همانند کاهش    اثر   دارای  ماده غذایی   گرمایشپیش  

 . بودخشک شدن خواهد  مورد نیاز برای

o به حفظ    کمک شایانیپس از خشک شدن    مواد غذایی  حیصح  ینگهدار

 کند. ی م ی و مواد مغذ  ت یفیک

 قبل از استفاده 

 :تمیز کردن ●

 .د یکن  تمیز دستگاه را   یهاقسمت ی بار، تمام نیاول یبرا پیش از استفاده 

 .د ی کن  زیتم  مرطوب  با پارچه متعلق به دستگاه را ینیس  پنج

 . د یاستفاده کنمناسب برای تمیز کردن آنها  نده یاز مواد شو ازیصورت ن در

در آب  ورسازی آن  غوطهو    ییظرفشو  نیدر ماش   از قرار دادن بخش موتوری دستگاه

 !!!یعات خودداری کنید ما سایر ای
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بدون قرار    به صورت خالی و   قه ی دق  30به مدت  آن را    د یبا  ، کردن دستگاه  ز یپس از تم

مشاهده  بار،    نیاول  یبرا  در استفاده  .، روشن نمودخشک کردن  ی برا  مواد غذاییدادن  

  است. لطفاً   یعیطب  مدت کوتاهی پس از روشن شدندر  و  باستشمام    ایدود    هرگونه

آب    باها را  ، قفسهکار. پس از اتمام  د یحاصل کن  نانیاطم  ی در اتاق کاف  ه یتهو وجود  از  

استفاده از دستگاه    یبرا  تنها  کار  نی. اد یها را خشک کنتمام قسمت سپس،  و    د ییبشو

 (!!!د ییرا نشو بخش موتوری دستگاهاست. ) یبار ضرور  نیاولبرای 

و سپس اقدام به    خنک شود   د یو اجازه ده  درآورید برق  پریز  را از  دوشاخه دستگاه  

به    چسبیده   مواد غذاییهای  برخی قسمتبردن    ن یاز ب  ی . براتمیز کردن آن نمایید 

قرار دادن دستگاه در محل  . قبل از  د یبرس نرم استفاده کن  کیاز    توانید ها میسینی

 . د یکنو تمیز ها را خشک قسمت یتمام نگهداری، حتماً

، در غیر این  د ینکن  استفاده  ندهیسا  ای  قوی  ییایمیمواد ش   ازدستگاه  برای تمیز کردن  

 .برسد  بیح آس و به سط صورت ممکن است

 :مونتاژ دستگاه 

کنید  - حاصل  و    ی رو ر  ب  دستگاهکه    اطمینان  صاف  دارد.    ثابتی سطح  قرار 

وصل    برق  زیپره  و دوشاخه را ب  دهید   به درستی قرارکن را  خشک  یهاینیس 

 .د یکن

  گیرند قرار میهم    ی از یکدیگر بر روی متریسانت  2.5  ا ی  1.4ها با فاصله  ینیس  -

انجام داد و فواصل   ها میوهضخامت  ه ب با توجه  توان این کار را ، مینیو بنابرا

 . را کم یا زیاد نمود
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  مواد غذایی شاهده تماس  و م   گریکد ی  بر روی   ی نیس   2  در صورت قرار دادن:  مهم  نکته

جابجا    یبالاتر  تیرا به موقع  ییبالا  ینیس توانید  می،  ییبالا  ی پایینی با سینینیس 

 (.د ی نیرا بب ری ز هایشکل)کنید 

 

 

 ها درون یکدیگر قرارگیری سینی ها در موقعیت بالاتر سینی

  

پا  یکیپلاست  یهازبانه لبه    ی نییداخل 

  یکیپلاست  رهیگ 4با    توانید می  ها را ینیس 

 . د یتراز کن  یعمود

-تا زبانه  د ی ها را بچرخانین یس توانید  می

ها در  ینیس   ی نییلبه پا  یکیپلاست  یها

قرار    یعمود  یکیپلاست  رهیگ  4کنار  

 .رند یگ

 کندستگاه خشکاستفاده از 

 نحوه عملکرد دستگاه 

 . د یها قرار دهینیرا در س  زیتم  مواد غذایی. همواره 1

  مواد غذایی دادن   هم قرار   ی و روا  هینقرار دادن بار بیش از حد بر روی سیاز :  نکته

 . د یپوش را ببند سپس، در. خودداری کنید 

  ی نیبه س   ینییپا  ینیس   از  مواد غذاییهای  شروع به قرار دادن برش   شهی: همنکته 

 یی نمایید.بالا
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 .باشند  خالی اگر حتی ، د ینیبچهم  یرا رو  ی نیس  3: حداقل  نکته

را د یکن  روشنرا    دستگاه.  2 دکمه  دما  .  تنظیم  درجه    70-35)  د یبچرخان  برای 

 (. گرادیسانت

  مواد غذایی   اندکیمقدار    ای   ییغذامواد  نازک/کوچک    یهاتکه  یبرا  نییپا  ی: دما نکته

دمااست  مناسب برا  ی.  و    ییغذامواد  بزرگ  یا    میخشک کردن قطعات ضخ   یبالا 

از مواد غذایی از ترموستات برایم   ،نی. همچنمناسب است  مقادیر بیشتری    ی توان 

دما   مواد  کاهش  که  نمود  استفاده  زمانی  شدن    یانیپا  مراحل  یی غذادر    را خشک 

 خواهد شد.تر آسان ییرطوبت نها طح و کنترل س  گذراند می

 . د ی، دستگاه را خاموش کنمواد غذاییخشک کردن . پس از اتمام 3

  لن یاتیپل  ی هاسهیرا در ک  ییمواد غذاسپس،  د.  نخنک شو  ییغذا  تا مواد  د یاجازه ده 

به بخش    شتر یاطلاعات ب   ی )برا   د یقرار ده  خچالیو در    د یکن  یظروف غذا نگهدار  ای

 (.د ی مراجعه کن  «نگهداری نحوه »

 . د یرا از دستگاه خارج کن مواد غذایی ، مرحله خشک شدن  در صورت اتمام

را    خشک کردن  یمراحل قبل برا  ،یخشک کردن اضاف  زمانمدت به    ازیدر صورت ن 

 دهید.  ادامه 

سبز وه یم و  غذایی    جاتیها  مواد  سایر  ظاهرو  دستگاه  در  شده  اً خشک 

و    ی بهداشت  ییمواد غذا  یهاکه در فروشگاه   یی خواهند بودبا آنها  متفاوت

مارکت مسوپر  فروخته  نگهدارنده،   زیرا شوند  یها  مواد  از  شما  دستگاه 

 .کندی استفاده نم مجاز یهای افزودنحتی  و  یمصنوع  یهارنگ 
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 فا
رطوبت، وزن محصول قبل و بعد از زمان خشک شدن،    ثبت اطلاعات مربوط به میزان 

 خواهد بود.  د یمف آتی  در خشک کردن   یهاکی بهبود تکن یبرا

 نحوه نگهداری

قرار    ی نگهداردر ظروف مخصوص  شدن    خنکرا بعد از    مواد غذایی خشک  •

 دهید.

جا  نگهداری • در  تار  ی غذا  و  خشک  افزایش  ،  کیخنک،    زمان مدت سبب 

 شود. آن می ینگهدار

 .د یمحکم ببند درب آن را و  د یخارج کن ی راظرف نگهدارهوای ورودی به  •

 کمتر است.  ای  گراد درجه سانتی  15 ی مطلوب برای نگهداری حدوددما •

 .ندهید  قرار یدر ظرف فلز  ماًیرا مستق ییهرگز مواد غذا •

به    ا دارند ی  نگهداری نکنید که راه ورود هوا   ی ظروف  مواد غذایی خشک را در  •

 شوند.نمی بندیدرستی در برابر ورود هوا آب

نظر رطوبت    ییغذامواد   • از    خشک شدن از  چند هفته پس    طی خشک را 

صورت  .  د یکن  یبررس  از در  با  برخورداری  برا  آنها  د یرطوبت،  مدت    ی را 

 تا فاسد نشوند. کن قرار دهید خشک در دستگاه ی تریطولان

بهبرا • حصول  می  ت،یفی ک  نیبهتر  ی  کهتوصیه  خشک،    یهاوهیم   شود 

  ی نگهدار  زر یفر  ای   خچال ی در    بیش از یک سالنان را    و   هالی، آججاتیسبز

 .د یکنن

ماه و   3از  شیب د ی نبا خچال یدر   یرا در صورت نگهدار ی گوشت، مرغ و ماه •

 کرد.  یسال نگهدار 1 بیش از  زریدر فر
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 فا
 کردن زیتمی و روش نگهدار 

  قبل از البته  و    د یبرق جدا کنپریز  را از    از دستگاه، حتماً دوشاخه آن   از استفاده   پس

 خنک شود.  دستگاه ، اجازه دهید تاکردن ز یتم اقدام به 

 . د یها استفاده کنینی س  یرو بر  دهیجدا کردن مواد چسب ی برس نرم برا کیاز 

خشک    نرمها را با پارچه  تمام قسمت   ،ینگهدارقرار دادن دستگاه در محل  از    قبل

 .د یکن

 . د یکن زی تم نرم بدن را با پارچه سطح

 .د یاستفاده کن یاضاف  های باقیماندهتکهپاک کردن  یبرا یدستمال کاغذ  از

خودداری کنید، چنین    زیتم   نده یسا  ای  قوی   ییایمیبا مواد ش   دستگاهاز تمیز کردن  

 کنند. وارد می  بیسطح آس  موادی بر

دهد که محصول به  ی نشان م یبند بسته ایمحصول  یرو فوق بر نماد

برای دفع دستگاه، باید آن    شود. میدر نظر گرفته ن  یعنوان زباله خانگ 

جمع  را محل  برا   ی آوربه  و    یکیالکتر  زاتیتجه  افتیباز  یمربوطه 

 یل دهید. تحو  یکیالکترون

  ی عواقب منف  بروز   ازاطمینان حاصل کنید تا بدین طریق    محصول  حیصحفع  از د  حتماً

ممکن    ، صورت  ن یا  ر ی، در غکنید   جلوگیری و سلامت انسان    ستیز  ط یمح  یبالقوه برا 

 شود.  سبب بروز عواقب ناخوشایندینامناسب زباله محصول  و دفع است حمل

خدمات   ا ی ی محل  ی رامحصول، با دفتر شو  افتیبازپیرامون  شتر یاطلاعات ب ی لطفاً برا

 حاصل فرمایید.تماس   یخانگ  یهادفع زباله

 ! نگه دارید نزد خودرا  هادستورالعمل



 

1 | P a g e  

 

E
n

g
li

s
h

 
Safety Instruction       

The following basic precautions should always be adhered to when using 

the electrical appliance： 

PLEASE READ THIS INSTRUCTION CAREFULLY BEFORE USE 

AND RETAIN FOR FUTURE REFERENCE. 

 

3. This appliance can be used by children aged from 8 years and above

 and persons with 

reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of experienc

e and knowledge if 

they have been given supervision or instruction concerning use of th

e appliance in a 

safe way and understand the hazards involved. Children shall not pl

ay with the appliance.  

4. Cleaning and user maintenance shall not be made by children unless

 they are older than 8 and supervised. 

Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 y

ears. 

5. This appliance is intended to be used in household and similar appli

cations such as: 

- staff kitchen areas in shops, offices and other working environmen

ts; 

- farm houses; 

- by clients in hotels, motels and other residential type environments

; 

- bed and breakfast type environments. 

6. This food dehydrator is designed for DOMESTIC USE ONLY and is 

not suitable for commercial use. Do not use it for outdoors. 

7. When using the food dehydrator ensures that it is on a flat, level and 

sturdy surface, ensure no risk that it may fall .Also that it can take the 

weight of the unit during use. 
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8. Failure to follow all the instructions listed may result in electric 

shock, fire or serious personal injury .The warnings, cautions and 

instructions discussed in this instruction manual cannot cover all 

possible conditions and situations that may occur while the product 

in use  

9. Do not leave the food dehydrator unattended during use. 

10. Always keep the food dehydrator out of children as they are unable 

to recognize the hazards associated with incorrect handling of 

electrical appliances. 

11. This appliance is not intended for use by persons (including children) 

with reduced physical, sensory or mental capabilities, or lack of 

experience and knowledge. Unless they have been given supervision 

or instruction concerning use of the appliances by a person 

responsible for their safety. 

12. Before plugging the food dehydrator into the mains electrical supply, 

check that the voltage and power supply comply with the 

specifications on the food dehydrator’s rating label. 

13. Make sure that the food dehydrator is switched off and remove the 

plug from the mains electrical supply when it is not in use; before it 

is cleaned and whilst it is being repaired. 

14. Ensure that the food dehydrator and power cord is not hung over 

sharp edges and keep away from hot objects and open flames; 

otherwise the plastic will melt and cause a fire. 

15. Under no circumstances should the food dehydrator or plug be 

immersed in water or any other liquid .Do not use the appliance with 

wet hands. 

16. Check the food dehydrator and power cord regularly for damage. 

17. Do not use the food dehydrator should there be damage to the plug or 

cord, following a malfunction, or after it has been dropped or 

damaged in any way.  
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18.  If the supply cord is damaged, it must be replaced by the manufactu

rer, its service 

agent or similarly qualified persons in order to avoid a hazard. 

19. Repairs to the food dehydrator should only be performed by a 

qualified electrician. Improper repairs may place the user at risk. 

20. None of the product’s parts are dishwasher safe, unless explicitly 

specified otherwise. 

21. Always turn the power off at the power outlet before you insert or 

remove a plug. Remove by grasping the plug; do not pull on the cord. 

22. Do not use your appliance with an extension cord unless this cord has 

been checked and tested by a qualified technician or service person. 

23. Never use an unauthorized attachment. 

24. Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair, clothing, spatulas 

and other utensils away during operation to reduce the risk of injury 

to persons and/or damage to the machine. 

25. Please don’t turn the draught of engine towards others or tinder. 

26. Please don’t keep it beside anything heating. Please keep the plug 

away from pressing; otherwise it will cause a fire or electric shock. 

27. If you pass this appliance on to a third party, these operating 

instructions must also be handed over. 

28. The appliance is not intended to be operated by means of an external 

timer or separate remote-control system. 

 

Caution: 

⚫ To reduce the risk of electric shock, do not immerse or expose the 

product, flexible cord or plug to rain, moisture or any liquid.  

⚫ Do not use the product near baths, basins or other vessels 

containing water or other liquids, or when standing in or on damp 

or wet surfaces. Don’t keep the device in the watery environment; 
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⚫ Keep the device away the place of high temperature、ray and 

wetly. 

⚫ Don’t operate the device with wet hands. 

⚫ Please turn off the power supply in the watery environment. 

⚫ In the event where the appliance is dropped into the water, turn off 

the power at the power outlet and remove the plug immediately. 

DO NOT REACH INTO THE WATER TO RETRIEVE IT. 

⚫ It is important to note that the appliance will have to be inspected 

by a qualified technician before using it again. 

⚫ ATTENTION! Do not run the appliance for more than 24hours in 

one single use. After 24 hours. Unplug and let it cool down for at 

least 2 hours before operating again. 

⚫ Do not operate near gas spray cans. 

⚫ Incorrect operation and improper handling can lead to malfunction 

of the appliance and injuries to the user. 

⚫ The power cord can not be squeezed by something heavy or sharp, 

otherwise it will cause a fire or electric shock. 

⚫ The temperature of accessible surface may be HIGH when the 

appliance is operating. 

Technical specification  

Item No.:  KYS-331C 

Voltage:   220-240V, 50/60Hz 

Power:    320-380 W 
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DRYING TIPS: 

Drying time for pre-treatment fruit will vary according to the following 

factors: 

1) thickness of pieces or slices 

2) number of trays with food being dried 

3) volume of food being dried 

4) moisture or humidity in your environment 

5) your preferences of drying for each type of dried food 

 

It is recommended to: 

⚫ Check your food every hour. 

⚫ Label food with contents dried, date and weight before drying. It will 

also be helpful to note the drying time for future reference. 

⚫ Pretreated food will give the best effect in drying. 

⚫ Correct food storage after drying also will help to keep food in good 

quality and save the nutrients. 

 

BEFORE USE 

● Cleaning: 

For the first time use, wipe all parts of the appliance. 

Clean the 5 trays with a lightly moistened cloth.  

Use detergent as needed.  

Do not wash the BASE in a dishwasher or immerse it in water or any 

other liquid!!! 
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After cleaning the unit must be run in for 30 minutes without placing 

any food for drying during this period. For the first time use,any smoke 

or smells produced during this procedure are normal. Please ensure 

sufficient ventilation. After the running in period, rinse the racks in water 

and dry all parts. This act is only necessary for the first time. (DO NOT 

WASH THE BASE!!!) 

Unplug the dehydrator from the power supply and let it cool down 

before cleaning. Use a soft brush to remove food sticking. Dry all parts 

before storing the dehydrator. 

Do not clean the appliance with aggressive chemicals or abrasives in 

order not to damage the surface. 

 

● Assembling the appliance: 

➢ Make sure that the dehydrator sits steadily on a solid, level 

surface. Stock the drying trays and connect the plug with a wall socket.  

➢ The trays can be stacked with a clearance of 1.4 cm or 2.5 cm, 

and are therefore adjustable to the thickness of the food to be dehydrated.  

TIPS:  If you stack 2 trays inside each other and you notice that the top 

tray is touching the food below, move the upper tray to a higher position 

( see diagram below). 

Trays in higher position Trays nested within each other 

  

Align the plastic tabs on the inside 

of the bottom edge of the trays with 

the 4 vertical plastic catches. 

Rotate the trays so that the plastic 

tabs on the lower edge of the trays 

are positioned next to the 4 

vertical plastic catches. 
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USING YOUR DEHYDRATOR 

Operation  

1. Put the clean food in the trays. – Do not overload the trays and never 

overlap the food. Close the cover. 

Note: Always start to load the food from the bottom tray to the top tray. 

Note: It is recommended to stack at least 3 working trays, whether you 

have food on them or not.  

 

2. Connect the power supply. Turn the knob to adjust the 

temperature(35℃-70℃).  

Note: Set low temperature for thin/small pieces of food or for a small 

load of food. Set high temperature for drying thick/big pieces of food and 

large loads. The thermostat can also be used to decrease the temperature 

as the food is near the end of its drying cycle making it easier to control 

the final moisture level in the food. 

 

4. Turn off the appliance when you have finished drying the food. 

 Allow the food to cool. Store the food items in polyethylene bags or food 

containers and place in the refrigerator (See “STORAGE” section for 

more information). 

 

If dehydration is completed, remove food from dehydrator. 

 If additional drying time is needed, follow the preceding steps to 

continue dehydrating.  

 

Fruit and vegetables dried in your food dehydrator will be different 

in appearance from those sold in health food stores and 
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supermarkets. This is due to your food dehydrator uses no 

preservatives, no artificial coloring and only natural additives. 

 

·Records of humidity, weight of produce before and after drying times, 

will be helpful to improving your drying techniques for the future. 

 

STORAGE 

⚫ Store food only after they have cooled down. 

⚫ Food can be kept longer if stored in a cool, dry and dark place. 

⚫ Remove all the air you possibly can from the storage container and 

close tightly. 

⚫ Optimal storage temperature is 15℃ or lower. 

⚫ Never store food directly in a metal container. 

⚫ Avoid containers that “breathe” or have a weak seal. 

⚫ Check the contents of your dried food for moisture during the weeks 

following dehydration. If there is moisture inside, you should 

dehydrate the contents for a longer time to avoid spoiling. 

⚫ For best quality, dried fruit, vegetables, herbs, nuts, bread should not 

be kept for more than 1 year, if kept in the refrigerator or freezer. 

⚫ Dried meats, poultry and fish should be stored for no more than 3 

months if kept in the refrigerator, or 1 year if kept in the freezer. 

 

Maintenance/Cleaning Method  

After using, unplug the dehydrator from the power supply and let it cool 

down before cleaning.  

Use a soft brush to remove food sticking on the trays.   

Dry all parts with a dry cloth before storing the dehydrator.  
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Clean the surface of body with cloth. 

Use paper towels to remove any excess marinade. 

Do not clean the appliance with aggressive chemicals or abrasives in 

order not to damage the surface. 

 

The symbol on the product or on its packaging indicates 

that this product may not be treated as household waste. 

Instead it should be handed over to the applicable 

collection point for the recycling of electrical and 

electronic equipment. 

By ensuring this product is disposed of correctly, you will 

help prevent potential negative consequences for the environment 

and human health, which could otherwise be caused by inappropriate 

waste handling of this product. For more detailed information about 

the recycling of this product, please contact your local council office 

or your household waste disposal service. 

 

SAVE THIS INSTRUCTION！ 
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Food Dehydrator 

Model: NL-2994BS 


