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 مهم  اقدامات

 . دیدفترچه راهنما را بخوان .1

 نگه دارید.نزد خود جعبه و محتویات آن را  .2

های  بخش  ایدوشاخه    م،ی کن، سبه سرخ  بیآس  ایگرفتگی  از برق  یریجلوگ  یبرا .3

 . دیفرو نکن   گرید عاتیما ا یدستگاه را در آب دیگر 

 بدهید تا با المنت حرارتی تماس پیدا نکند.قرار در سبد طوری  مواد را  .4

 . دیهوا را نپوشان یو خروج یدستگاه، ورودبا  هنگام کار  .5

سوزی روغن ممکن است باعث خطر آتشاستفاده زیاد از   .دیتابه را با روغن پر نکن  .6

 شود.

 .دیکار به داخل دستگاه دست نزن ن یدر ح .7

از دستگاه استفاده    ،قطعات  ریسا  ای   یاصل  میدوشاخه، س  دنی د  بیدر صورت آس .8

 . دینکن

 ای محول نکنید. را به افراد غیرحرفه دستگاه ریتعم  ای ضیتعو .9

 .دیرا از سطوح داغ دور نگه دار ی اصل میس .10

 . دیاز دستگاه استفاده نکن  ای  دی به برق وصل نکن سی با دست خدستگاه را  .11

 برق وصل شده است. زیبه پر یکه دستگاه به درست  دیمطمئن شو .12

 . دیو دستگاه را دور از دسترس کودکان قرار ده میس .13

 . دیوصل نکن  یخارج  مر یتا د یدستگاه را به کل  .14

 .دی پرده قرار نده  ای  یزیاحتراق مانند روممواد قابل کینزد ا ی ی دستگاه را رو .15

  5حداقل    .دیقرار نده  ی گرید  له یهر وس   ا ی  وارید   ی کار، دستگاه را رو  ن یدر ح  .16

  یخروج/ی تا ورود  د یدستگاه بگذار  ی ها و بالادر پشت، کناره  یخال   یفضا   نچ یا

 هوا پاک بماند. 

 . دیدستگاه قرار نده  یرا بالا ی زیکار چ ن یدر ح .17

 . دیراهنما شرح داده شده استفاده نکن   ن یدر اآنچه  از    ریغ   ی اهداف   یاز دستگاه برا .18
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 . دیکار بدون مراقبت رها نکن ن یدستگاه را در ح .19

شود.  هوا خارج می  یهای خروجدهانه  قیبخار داغ از طر،  در هنگام سرخ کردن  .20

  .دیهوا قرار ده یاز بخار و دهانه خروج منی ها و صورت خود را در فاصله ادست

. هر  دیداغ باش یکنید مراقب بخار و هواکه ظرف را از دستگاه خارج میهنگامی

 استفاده داغ شود.  ن یممکن است در ح  دستگاه  ی ازسطح

قبل    .دی شود، فوراً دستگاه را از برق بکشاز دستگاه خارج می  غلیظ دود    د یدی اگر د .21

 تا دود متوقف شود. دیصبر کن  د یظرف را از دستگاه خارج کن  نکه یاز ا

کن   نانیاطم .22 رو  د یحاصل  دستگاه  افق  کی   ی که  ثابت    کنواختی   ، یسطح  و 

 قرارگرفته است. 

برا  نیا .23 فقط  خانگ  یدستگاه  در  طراحی  یمصارف  آن  از  استفاده  است.  شده 

کارمحیط آشپزخانه  مانند  متلمندی،  هایی  سامزارع،  و  های  محیط  ریها 

 . مانعی نداردغیرمسکونی 

  ا یای استفاده شود و  حرفهنیمه  ای ای  مقاصد حرفه  یکه از دستگاه برادرصورتی .24

 باطل است. ی دستگاهطبق دستورالعمل استفاده نشود گارانت

تا دستگاه    دی صبر کن  قهی دق   30کردن دستگاه،    زی تم  ایقبل از دست زدن    شهیهم .25

 خنک شود.

فرد    ک ی   ای   خدمات  یندگی نما  توسطباید آن را    دیده است، برق آسیب  میاگر س .26

 کنید تا از خطر جلوگیری شود.   ضیمشابه تعو طیواجد شرا

سال و    8  ی تواند توسط کودکان بالامیدر صورت نظارت و آموزش    دستگاه  نیا .27

فاقد تجربه و دانش مورد استفاده    ا ی  یذهن   ای   یحس  ،یجسم   هایناتواناییبا    افراد

از کاربر    یکردن و نگهدار  زیکنند. تم   ی با دستگاه باز  دی کودکان نبا  . ردیقرار گ

سال باشد و تحت    8  ی سن آنها بالا  نکهیتوسط کودکان انجام شود مگر ا  دینبا

 نظارت باشند. 

 . دیکن یسال نگهدار 8آن را دور از دسترس کودکان کمتر از  می دستگاه و س .28
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 معرفی محصول 

در    د یکه معمولاً با  یی غذاها  ه یته  یبرا  Rapid air  ی از فناوربدون روغن نیولند    کنسرخ

  ع یبا گردش سر  Rapid Air  ی فناور.  کنداستفاده می  روغن غوطه ور شده و سرخ شوند

است    نیابدون روغن    کندر مورد سرخ  زیچ  نیبهتر  کند.گرم در اطراف تابه کار می  یهوا

بدون    کن سرخاین    به روغن ندارند.   ی ازی ن  غذاهاکند و اکثر  که غذا را در همه جهات گرم می

از    ی دما  واست    یتری ل  8روغن   تا  درجه سانتی  75آن  قابل  درجه سانتی  200گراد  گراد 

  یروش   بدون روغن  کنسرخ  نیاست. ا  می قابل تنظ  قهی دق   60تا    1زمان نیز از    است.  م یتنظ

 سرخ شده مورد علاقه شماست. ی غذاها ه یته یآسان و سالم برا

 نمایش پنل کنترل صفحه

 . ماهی13 . پیش گرمایش 7 خاموش/روشن. 1

 میگو . 14 گرم کردن مجدد . 8 . نمایشگر دما و زمان دیجیتال2

 سیب زمینی سرخ کرده . 15 . یخ زدایی 9 . شروع/توقف 3

 سبزیجات .16 . تست10 . انتخابگر دما/زمان 4

 . بیکن17 . استیک11 . تنظیم دما/زمان 5

 . پخت نان 18 . مرغ 12 گرم نگه داشتن . 6
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 نمایشگر کنترل پنل

 خاموش/روشن

سرخهنگامی • روغن    کنکه  صدابدون  است،  وصل  برق  میبه  گوش  به  رسد،  یی 

 شود. می محوشود و سپس صفحه کنترل روشن می

 . شودزن روشن میبه صورت چشمک  دکمه   •

به گوش می  وقتی دکمه   • و  فشرده شود، صدا  منو    درگزینه    13رسد 

 شود.نشان داده می

 شود.شود، دستگاه خاموش میدر هنگام کار فشرده می وقتی دکمه   •

 دما/زمان

را فشار دهید تا بتوانید زمان و دمای مورد نظر را تغییر دهید و    دکمه   •

 در صفحه دیجیتال مشاهده کنید.

+/- 

 را فشار دهید تا دما و زمان را کم و زیاد کنید.  دکمه   •

 شروع/توقف 
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را فشار دهید تا طبخ آغاز شود    زمانی که برنامه مورد نظر انتخاب شد،   •

 یا عملیات متوقف شود. 

 دستورالعمل عملیاتی

 لیتر است. 8کن سرخ سبد یشده برا هیتوص یغذا ت یحداکثر ظرف نکته مهم! 

 جوشاندن آب استفاده شود.   یبرا دی کن نباسرخ نیشدار! اه

نباشداره ا  د ی! هرگز  فراوان  سرخ کردن غذاها   ی برا  بدون روغنکن  سرخ  ن یاز    با روغن 

 استفاده کرد.

و مقاوم در برابر حرارت،   داریمحل کار صاف، پا  ک ی   یرا روبدون روغن    کنسرخ .1

 . دیبرق قرار ده زیبه پر ک ینزد

  بخش   به  قیدق   حاتی توض  یبراقرار دهید.    اسازی غذا رترد  ین یس   از،ی در صورت ن .2

 . دیمراجعه کن  «بار  ن یاول یاستفاده براقبل از »

  یبرامحفظه را زیاد پر نکنید.    . دیکن قرار دههر دو سبد سرخ  ای   ک ی غذا را در   .3

  دو سوم از    شیکن را بوپز مناسب و گردش هوا، هرگز سبد سرخاز پخت  نانیاطم

 .دی پر نکن

قرار دهسرخ  ی را در جلو  کن سبد سرخ .4 هوا  بودن سبد    شه ی. هم دی کن  بسته  از 

 .دی حاصل کن نان یکن اطم سرخ

 یدست اتیعمل 

شود و صفحه کنترل پنل روشن  بزنید. صدایی شنیده می  برق سیم دستگاه را به   .1

 شود.زن روشن میبه صورت چشمک  شود. دکمه  می



 

6 | P a g e  

 

ی 
رس

 فا

شود و صفحه کنترل پنل روشن  فشرده شود، صدایی شنیده می  وقتی دکمه   .2

 شود.می

ده  MENUدکمه   .3 فشار  را  نظر  صدادیمورد  م   یی.  در  صدا  دما   دیآیبه    یو 

پیشپیش زمان  و  روفرض  م  شگری نما  یفرض  دکمه  شوند یظاهر   .MENU  

 . است زنچشمک 

دکمه   .4 زمان،  تنظیم  دکمه    برای  فشردن،  از  بعد  دهید.  فشار  یکبار  را 

برای    برای کاهش زمان و دکمه    شود. دکمه  روشن می  

 افزایش زمان است. 

ها بیشتر  مهتغییر این دک  ، سرعت  یا  دکمه  با فشار دادن و نگه داشتن  :  نکته

 شود.می

دکمه  ب .5 دما،  تنظیم  دکمه    رای  فشردن،  از  بعد  دهید.  فشار  یکبار  را 

برای   برای کاهش دما و دکمه    شود. دکمه  روشن می  

 افزایش دما است. 

ها بیشتر  مهتغییر این دک  ، سرعت  یا  دکمه  با فشار دادن و نگه داشتن  :  نکته

 شود.می

 

ظاهر شد، دکمه    تالیجینمایش دصفحه  یمورد نظر رو  TEMPو    TIME  ی قتو .6

شروع به بدون روغن روشن شود. زمان مورد نظر    کنتا سرخ  د یرا فشار ده  

  تال ی جینمایش دصفحه  ی رو  ماندهیباق   زمان و    دما  شمارش معکوس خواهد کرد.

 شوند.ظاهر می
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زند و یک صدا  درآمد، چشمک می  READYوقتی دمای مورد نظر شما به حالت  نکته:  

 رسد.به گوش می

شود  در صفحه نمایش نشان داده می  SHAKEاز زمان پخت گذشت،  وقتی نیمی  :  نکته

 کان دهید.تا یادآوری کند که غذا را ت 

کن  سبد را از بدنه سرخ  خواستیدهر زمان که    ،بدون روغنکن  سرخ  یتوقف فور  ی: براتوجه

 شود.وپز از سر گرفته میسبد، پخت برگرداندن. با دی بکش رونیب بدون روغن

فشرده    برای توقف طبخ در هر زمان از پخت است. وقتی دکمه    : دکمه  توجه

 شود.شود، طبخ از سر گرفته می

دهد و یک صدا به گوش  را نشان می  ENDرسید، نمایشگر    00:00وقتی زمان باقیمانده به  

 رسد. می

تغ   ،وزن غذا  ،تراکم: مقدار،  توجه به  می  رییزمان پخت لازم را  باش   ادیدهد.  که    دیداشته 

 برد.غذا را بالاتر می ت یف ی کوچکتر زمان پخت کمتر و ک موادسرخ کردن 

را    ییپخت نها  ی تا زمان و دما  د یکن   ی زمان پخت بررس  مهی غذا را در ن  شه یهم :  نکته مهم

 .دی کن نییتع

برای تنظیم    TIME  ای   TEMPکار، از دکمه    نیدر ح  ،سرخ کردن  زمان   ا ی  دما   م یتنظ  یبرا

 . دیاستفاده کن یهنگام آشپزدما و زمان 

 

 

 ساختار محصول 
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 .متفاوت باشد ریبا تصو یمحصول ممکن است کم 

 کنترل لمسی  .1

 کن با دستگیره  سبد سرخ .2

 کابل با دوشاخ پلاریزه )نشان داده نشده است(  .3

 لغزنده  ریغپایه   .4

 نچسب سینی تردسازی  .5

 

 

 راهنمای پخت 
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 عملکرد 

 دما زمان )دقیقه(

فرض پیش فرضپیش قابل تنظیم    ℃ قابل تنظیم ℃ 

دقیقه 15  دقیقه 30-1   200 75-200 

دقیقه 25  دقیقه 60-1   180 75-200 

دقیقه 15  دقیقه 60-1   200 75-200 

دقیقه 15  دقیقه 60-1   180 75-200 

دقیقه 20  دقیقه 60-1   200 75-200 

دقیقه 15  دقیقه 60-1   180 75-200 

 

 

 

دقیقه 40 دقیقه 60-1   200 75-200 

دقیقه 15  دقیقه 60-1   170 75-200 

دقیقه 480  دقیقه 720-1   75 75-100 
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دقیقه 5  دقیقه 30-1   200 75-200 

دقیقه 15  دقیقه 60-1   80 75-200 

دقیقه 6  دقیقه 30-1   200 / 

 

 تمیز کردن دستگاه

 . دیکن را از برق بکش. سرخدی کن  زیکن را بعد از هر بار استفاده تمسرخ .1

 کردن آن خنک شود.  زیکن قبل از تمتا سرخ د یصبر کن قه یدق 30حداقل  شهیهم

  نده ی سا  زکنندهیمواد تم  ایآشپزخانه    یفلز  لی: تابه، سبد و داخل دستگاه را با وساتوجه

 برساند. ب یممکن است به پوشش نچسب آس رایز د ینکن  زیتم

 . دیپارچه مرطوب پاک کن  ک ی کن را با سرخ یرونیقسمت ب .2

توانید  . شما میدیکن  ز یتم  نده ی سا  ر یاسفنج غ  ک ی تابه و سبد را با آب داغ، صابون و   .3

 . دیببر نیرا از ب  ماندهی باق  ییمواد غذا یایبقا ، زدا  یچرب عیبا استفاده از ما

  قه ی دق   10بود، ظرف را حدود    ده یکف ظرف چسب  ا یبه سبد    یی مواد غذا  یای بقا: اگر  نکته

 .دی کن س یدر آب داغ و صابون خ

 .دی کن  زیتم ندهی سا ریداخل دستگاه را با آب داغ و اسفنج غ  .4

 ی را پاک کنید.و چرب  یی مواد غذا ی ایبقا: آب زیادی در دستگاه نریزید و فقط توجه

  ن یاز ب  یی مواد غذا  یا یتا بقا  د یکن  ز یتم  زکننده یبرس تم  ک ی را با    ی المنت حرارت .5

 برود. 
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 حلراه دلیل احتمالی مشکل 

کار  سرخ کن 

 کند.نمی

 . کن را به برق بزنیدسرخ کن به برق نیست. سرخ

حرکت  وپز  پخت  مریتا

 .کردنمی
 

بدون  کن  مواد سرخ

  پخته   روغن

 .شودنمی

 سبد بیش از حد پر است.

از مواد در    یکوچکتر  های تکهاز  

کن استفاده  طور    رایز  د یسبد  به 

 شوند. سرخ می تریکنواخت

 دمای تنظیمی خیلی کم است. 

افزا را  )به »نحوه دیده  شیدما   .

«  بدون روغن کن  استفاده از سرخ

 ( دی مراجعه کن

طور   به  مواد 

سرخ    غیریکنواخت

 .شوندمی

بعضی مواد باید در اواسط پخت  

 داده شوند.تکان  

رو  یمواد قرار    یکه  هم 

مثال    یبرا  رند، یگیم

  دی سرخ شده، با  ی هاین یزمبیس

ن داده   مهی در  تکان  پخت  زمان 

 .شوند

سرخ  اسنک  های 

وقت از    ی شده 

بسرخ  رونیکن 

ترد  می آیند 

 .ستندین

اسنک  طور  بعضی  به  باید  ها 

 سنتی در روغن سرخ شوند.

کن  استفاده  فر  آرام   ای   د یاز    یبه 

آرام  یمقدار به    اسنک   یروغن 

 .تردتر شود جه یتا نت دی بمال
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نمی سبد  من  توانم 

داخل    یرا به درست 

 قرار دهم. دستگاه  

 سبد بیش از حد پر است.
را   علامت   بیشترسبد   از 

"MAX"  دیپر نکن . 

سف  از    د یدود 

بسرخ  رونیکن 

 .آیدمی

مواد    پختشما در حال  احتمالاً  

 .دی چرب هست

سرخ  ی وقت در  چرب  کن مواد 

شوند، مقدار  سرخ می  بدون روغن

نشت   ی ادیز تابه  داخل  روغن 

سف می دود  روغن    دی تول  دی کند، 

  شی کند و ممکن است تابه بمی

ا شود.  داغ  معمول  حد  بر   نیاز 

 ر ی تأث  یینها  جهینت   ایکن  سرخ

 .گذاردنمی

حاوتابه همچنان    ی ای بقا  یها 

 .هستند  ی از استفاده قبل   یچرب

سف  شدن    یناش  د یدود  گرم  از 

اطم است.  تابه  در    نانی روغن 

که ظرف را پس از    دی حاصل کن

درست  به  استفاده  بار   ز ی تم   ی هر 

 .ایدکرده

سرخ  سیب زمینی 

سرخ در  کن  کرده 

به طور    بدون روغن

سرخ    غیریکنواخت

 .شودمی

استفاده  سیب نامناسب  زمینی 

 شده است.

  دی زمینی تازه استفاده کنسیباز  

که در هنگام سرخ    د یو دقت کن 

 .کردن سفت بماند

درست سیب  خلال به    ی زمینی 

 .نشده است یآبکش

به سیبهای  خلال را  زمینی 

از    د ییبشو  یدرست  نشاسته  تا 

ب پاک   هاخلال  یرونیقسمت 

 .شود
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ی 
رس

 فا

سرخ  سیب زمینی 

وقت از    ی کرده 

بسرخ  رونیکن 

ترد  می آید 

 .شودنمی

سیب بودن  سرخ  ترد  زمینی 

آب   و  روغن  مقدار  به  شده 

سیب در  سرخ  موجود  زمینی 

 .دارد یشده بستگ 

قبل از اضافه کردن روغن حتماً  

زمینی را خشک  سیب  هایخلال

 .د یکن

سیب داشتن  سرخ  برای  زمینی 

تردتر، خلال کوچکتر شده  را  ها 

 ببرید.

سرخ  سیبداشتن    یبرا زمینی 

تردتر کم شده  اضافه   ی،  روغن 

 .د یکن
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IMPORTANT SAFEGUARDS 

1. READ THE MANUAL. 

2. Keep the box and packing material for storage. 

3. Do not immerse the cord, plug, or any part of the appliance in water 

or any other liquids to avoid electric shock or damage to the fryer. 

4. Keep all the ingredients in the basket to prevent any contact from 

heating elements. 

5. Do not cover the air inlet and air outlet when the appliance is 

operating. 

6. Do not fill the pan with oil. Filling the pan with oil may cause a fire 

hazard. 

7. Do not touch the inside of the appliance while it operating. 

8. Do not use the appliance if there is any damage to the plug, main 

cord or other parts. 

9. Do not go to any unauthorized person to replace or fix the 

appliance. 

10. Keep the main cord away from hot surfaces. 

11. Do not plug the appliance in or use the appliance with wet hands. 

12. Make sure that the appliance is plugged into the wall socket 

properly. 

13. Keep the cord and the appliance out of the reach of children. 

14. Do not connect the appliance to an external timer switch. 

15. Do not place the appliance on or near combustible materials, such 

as a tablecloth or curtain. 

16. Do not place the appliance against a wall or any other appliances 

while in operation. Leave at least 5 inches of free space on the 

back, sides, and above the appliance to keep air inlet/outlet clear. 
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17. Do not place anything on top of the appliance during operation. 

18. Do not use the appliance for any other purposes than described in 

this manual. 

19. Do not leave the appliance unattended while it is operating. 

20. During hot air frying, hot steam is released through the air outlet 

openings. Keep your hands and face at a safe distance from the 

steam and from the air outlet opening. Be careful of hot steam and 

air when you remove the pan from the appliance. Any accessible 

surfaces may become hot during use. 

21. Immediately unplug the appliance if you see dark smoke coming 

out of the appliance, wait for the smoke emission to stop before you 

remove the pan from the appliance. 

22. Ensure that the appliance is placed on a horizontal, even, and stable 

surface. 

23. This appliance is designed for household use only. It is not safe to 

use in environments, such as staff kitchens, farms, motels, and 

other non-residential environments. 

24. The warranty is void if the appliance is used for professional or 

semi-professional purposes, or it is not used according to 

instructions. 

25. Always wait 30 minutes for the appliance to cool down before 

handling or cleaning it. 

26. If the supply cord is damaged, it must be replaced by the 

manufacturer or its service agent or a similarly qualified person in 

order to avoid a hazard. 

27. This appliance can be used by children aged from 8 years and 

above and persons with reduced physical, sensory or mental 

capabilities or lack of experience and knowledge if they have been 

given supervision or instruction concerning use of the appliance in 

a safe way and understand the hazards involved. Children shall not 
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play with the appliance. Cleaning and user maintenance shall not be 

made by children unless they are old than 8 and supervised. 

28. Keep the appliance and its cord out of reach of children less than 8 

years. 

PRODUCT INTRODUCTION 

The Newland air fryer uses Rapid air Technology to prepare food 

that usually needs to be dunked in oil and fried. Rapid Air Technology 

works by quickly circulating hot air around a pan, the best part about 

the air fryer is that it heats food in all directions and most dishes do not 

require oil. It is 8L Air Fryer, Temperature from 75°C up to 200°C 

adjustable. Time is 1 up to 60 minutes adjustable. This air fryer is an 

easy and healthy way to prepare your favorite fried foods. 

CONTROL PANEL DISPLAY 
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ON / OFF 

⚫ When the Air Fryer is plugged in, a tone will sound, the control 

panel will illuminate then disappear. 

⚫ The  button will light pulse, indication that the unit is 

powered on. 

⚫ When the button is pressed. a tone will sound and the 13 

menu functions will illuminate 

⚫ When in operation press to turn the Air Fryer OFF. 

 

TEMP/TIME 

⚫ Press the   button to alternate between the TEMP displayed 

on the digital control and the TIME 

+/- 

⚫ Press the  button to increase the TEMP or TIME 

displayed and the-decrease the TIME displayed. 
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START/PAUSE 

⚫ Once programming is selected, press to START the cooking 

process or to PAUSE any operation. 

 

OPERATING INSTRUCTIONS 

IMPORTANT! The maximum food capacity recommended for the Air 

Fryer basket is 8.0 L or 6.6lbs.of food. 

WARNING! This Air Fryer should not be used to boil water. 

WARNING! This Air Fryer should never be used to deep fry foods. 

1. Place the Air Fryer on a flat, stable, heat-resistant work area, close to 

an electrical outlet. 

2. lf needed, add crisping tray. See "Before Using for the First Time" 

for a detailed description 

3. Place food into either or both fryer baskets. Do not overfill. To 

ensure proper cooking and air circulation, NEVER fill any fryer basket 

more than 2/3 full. 

4. lnsert the assembled fryer basket into the front of the Air Fryer. 

Always make sure the fryer basket fully closed. 

Manual Operation 

1.Plug cord in the wall outlet, An audible tone will sound, the control 

panel will illuminate. The button will pulse. 
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2.When the  button is pressed, a tone will sound and the control 

panel will illuminate  

3.Press the desired MENU button. A tone will sound and the default 

TEMP and default TIME will appear3on the display. The desired 

MENU button will flash. 

4.To adjust the button once. Once pressed the  button 

will illuminate.Press  to decrease the TIME and  to increase the 

TIME. 

NOTE: Press and hold the or  keys to fast advance. 

5.To adjust the TEMP press the button a second time. Once pressed 

the  button will illuminate. Press to reduce the TEMP and

to increase the TEMP. 

NOTE: Press and hold the or  to fast advance. 

6.When the desired TIME and TEMP appear on the digital display, 

press the  button to turn the Air Fryer ON. The target TIME will 

begin to count down. The TEMP and remaining TIME will appear on 

the 

digital display. 

NOTE: When the desired TEMP is reached “READY will flash and a 

tone will sound. 
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NOTE: Half way through the cooking time displayed, “SHAKE" will 

flash and a tone will sound reminding you that it is time to shake the 

contents of the basket. 

NOTE: To pause air fryer immediately, pull the basket out of the air 

fryer body at any time. When the basket is replaced,cooking will 

resume. 

NOTE: Press the  button to pause the cooking process at any time. 

When the button is pressed again, cooking will resume. 

When the remaining TIME reached 00:00, the display will show END 

and a tone will sound. 

NOTE: The quantity, density, weight of food will alter the total 

cooking time necessary. Remember frying smaller batches will result in 

shorter cooking times and higher food quality. 

IMPORTANT: Always check food halfway through cooking time to 

determine final cook TIME and TEMP. 

To adjust the air frying TEMP or TIME during operation, use the button 

and the buttons to adjust the TEMP or TIME as you cook. 
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PRODUCT STRUCTURE  

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

9 | P a g e  

 

E
n

g
li

s
h

 
COOKING GUIDE 

Function 
Time (Min) Temp  

Default Adjustable  Default ℃ Adjustable℃ 

 15mins 1min-30mins 200 75-200 

 25mins 1min-60mins 180 75-200 

 15mins 1min-60mins 200 75-200 

 15mins 1min-60mins 180 75-200 

 20mins 1min-60mins 200 75-200 

 15mins 1min-60mins 180 75-200 

 

 

 

40mins 1min-60mins 200 75-200 

 15mins 1min-60mins 170 75-200 

 480mins 1min-720mins 75 75-100 
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 5mins 1min-30mins 200 75-200 

 15mins 1min-60mins 80 75-200 

 6mins 1min-30mins 200 / 

 

CLEANING 

1. Clean the fryer after every use. Unplug the fryer. 

ALWAYS WAIT AT LEAST 30 MINUTES FOR THE FRYER 

TO COOL DOWN BEFORE CLEANING IT. 

   NOTE: Do not clean the pan, basket, and inside of the appliance with 

any metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials because 

this may damage the non-stick coating. 

2. Wipe the outside of the fryer with a moist cloth. 

3. Clean the pan and basket with hot water, soap, and a non-abrasive 

sponge. You can remove any remaining food debris by using 

degreasing liquid asap.  

Tip: If there is food debris stuck to the basket or bottom of the pan, 

soak the pan in hot water and soap for about 10 minutes. 

4. Clean the inside of the appliance with hot water and non-abrasive 

sponge.  

NOTE: Be sure not to get too much water inside the appliance, you 

are just wiping it down to get rid of any food debris and grease. 

5. Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food 

debris. 
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TROUBLESHOOTING  

PROBLEM POSSIBLE CAUS SOLUTIONS 

The Air Fryer does 

not work 

The fryer is not plugged 

in. 

Plug the fryer into 

an outlet. 

The cooking timer was 

not turning. 
 

The ingredients 

cooked with the air 

fryer are not done. 

The basket is too full. 

use smaller batches 

of ingredients in 

the basket as they 

fry more evenly. 

The set temperature is too 

low. 

Increase the 

temperature .(See 

"how to Use your 

Air Fryer") 

The ingredients are 

fried unevenly 

Certain types of 

ingredients need to be 

shaken halfway through 

the cooking time. 

Ingredients that lie 

on top of or across 

each other, for 

example fries, need 

to be shaken 

halfway through 

the cooking time.( 

See "How to use 

your Air Fryer) 

Fried snacks are 

not crispy when 

they come out of 

the air fryer. 

The type of snack used 

was meant to be prepared 

in a traditional deep fryer. 

Use oven snack or 

lightly brush some 

oil onto the snacks 

for a crispier 

result. 
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I cannot slide the 

basket into the 

appliance properly 

The basket is too full. 

Do not fill the 

basket beyond the 

"MAX" indication 

White smoke is 

coming out of the 

fryer 

You are preparing greasy 

ingredients. 

When greasy 

ingredients are 

fried in the air 

fryer, a large 

amount of oil will 

leak into the pan, 

the oil produces 

white smoke and 

the pan may heat 

up more than 

usual. This does 

not affect the fryer 

or end result. 

The pans still contains 

grease residues from 

previous use. 

white smoke is 

caused by grease 

heating up in the 

pan. Make sure 

you clean the pan 

properly after each 

use. 

French fries are 

fried unevenly in 

the air fryer 

 

 

Wrong type of potato was 

use 

Use fresh potatoes 

and make sure that 

they stay firm 

during the frying 

Potato sticks were not 

rinsed properly. 

Rinse the potato 

sticks properly to 

remove starch 

from the outside of 

the sticks. 
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French Fries are 

not crispy when 

they come out of 

the air fryer. 

The crispiness the fries 

depends on the amount of 

oil and water in the fries. 

Make sure to dry 

the potato sticks 

before adding the 

oil. 

Cut the potato 

sticks amaller for a 

crispier result. 

Add slightly more 

oil for a crispier 

result.  
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Air Fryer 

Model: NL-2979BS 


