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 مهم  ی منینکات ا

سرخ  هنگام از  واستفاده  به  روغن،  بدون  هم  ژهیکن  کودکان،  حضور  صورت    د یبا  شه یدر 

 : دیکن  تی را رعا ریز ه یاول ی منیاقدامات ا

 .دیو هشدارها را بخوان ی منیها، نکات ااز استفاده از دستگاه، تمام دستورالعمل قبل

 به افراد:  ب یآس ای یسوزآتش  ،ی گرفتگکاهش خطر برق یبرا

 . دیها استفاده کن دکمه ا ی. از دسته دیداغ را لمس نکن  سطوح .1

پلاک    ی که ولتاژ برق محل با مشخصات ذکرشده رو  دی از استفاده، مطمئن شو  قبل  .2

 دستگاه قرار دارد(. ریدستگاه مطابقت دارد )پلاک در ز

  نی. همچن دیطور کامل سرهم نشده است، آن را روشن نکن که دستگاه به ی زمان تا .3

داخل    یدرستسبد به  دیقبل از اتصال کابل برق و روشن کردن دستگاه، مطمئن شو

 ظرف قرار گرفته است.

برابر برق   یبرا .4   ا یخود دستگاه را در آب    ا یدوشاخه    م،ی س  ،یگرفتگمحافظت در 

 . دیفرو نکن   گرید عات یما

دستگاه  یهنگام .5 هر  از  م  ک ی نزد  ایتوسط    ی که  استفاده  نظارت    شود، یکودکان 

 لازم است. ق یدق 

کردن آن، دوشاخه را از    ز یو قبل از تم  شود یکه از دستگاه استفاده نم   ی هنگام .6

کردن    زیبرداشتن قطعات و قبل از تم  ا ی. قبل از گذاشتن  دیبکش   رونیبرق ب  زیپر

 خنک شود. د یدستگاه، اجازه ده

س  یدستگاه  چیه  از .7 خراب  ای   ده،یدبیآس  یدوشاخه  ای  می با  از    ایدستگاه    یبعد 

به    می تنظ  ا ی  ریتعم  ،یبررس  ی. دستگاه را برادی استفاده نکن  ی دگیدبیهرگونه آس

 .دیمرکز خدمات مجاز ببر نیترک ینزد

برا  از .8 استفاده  ریغ  یدستگاه  موارد  گرفته  یاز  نظر  نکن در  استفاده  ادیشده    نی. 

 . دیباز از آن استفاده نکن یاست و در فضا  یمصارف خانگ  یدستگاه فقط برا
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 .دیبرق بزن زیرا به پر م یسپس س  د،ی ابتدا دوشاخه را به دستگاه وصل کن شهیهم .9

با  کنسرخ .10 روغن  الکتر  ک ی در    دیبدون  سا  یک یمدار  از    یهادستگاه  ریجداگانه 

  ل یوسا ریبا سا ی کیاز حد مدار الکتر شیروشن باشد. در صورت اتصال ب ی کی الکتر

 کار نکند.  یدرست دستگاه به  نیممکن است ا ،یبرق 

 .  دیبه خرج ده  یادیز اط یاحت  دی داغ، با ی غذا ی دستگاه حاو  ییجاجابه هنگام .11

داغ    ای گاز    یشعله  یرو  .12 نده  ای برق  قرار  داغ  فر  کار    ن ی. همچندیداخل  هنگام 

 . دیها دور نگه داردستگاه، آن را از مواد قابل اشتعال مانند پرده

 .دیری در نظر بگ  اءیاش ر ینسبت به سا  ی باز کاف  ی استفاده، فضا هنگام .13

  دای با سطح داغ تماس پ ا یشود  زانیآو شخوانیپ  ای  زیم  یاز لبه می س د ینده اجازه .14

 کند. 

 . دینگذار زانیرا آو  میس .15

 .دی دوشاخه را جدا نکن  م،ی س دن یکش  با .16

 .دی از حد پر نکن ش ینچسب را ب ظرف .17

 .دیاستفاده، دستگاه را نپوشان هنگام .18

 . دیکن زیتم  یمحافظ بو/پاشش را با اسفنج و آب صابون درب .19

  ی طراح  تجربه استفاده از آن هستند  ایکه بدون دانش    ی افراد  یدستگاه برا  نیا .20

در مورد استفاده از    ی قبل   ی ها دستورالعمل  ا ی  باشند   نظارت   تحت ، مگر  نشده است

فردرا  دستگاه   ا  یتوسط  باشند  افتی در  هاآن  یمن یمسئول  با کرده  کودکان    د ی. 

 حاصل شود. نان ی کردن با دستگاه اطم  یتحت نظارت باشند تا از باز

  یکنترل از راه دور مجزا طراح  ستمیس  ا ی  یخارج  مریکار با تا  یها برادستگاه  نیا .21

 اند.نشده

  ی حس   ،ی کی زیف   یها یی)از جمله کودکان( با توانا  ی توسط افراد  دی دستگاه نبا  نیا .22

  ای تحت نظارت    نکهیعدم تجربه و دانش استفاده شود، مگر ا  ا یمحدود    یذهن   ای

ها  آن  یمنیمسئول ا  یاستفاده از دستگاه توسط فرد  یلازم برا  یها دستورالعمل

 قرار گرفته باشند. 
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 ی مصارف خانگ یبرا فقط

 . دینگه دارنزد خود ها را دستورالعمل نیا

 یفن مشخصات

 ولت  240-220 ولتاژ

 وات   1500 قدرت 

 هرتز   60- 50 کانس فر

 درجه سانتی گراد  200-60 محدوده دمایی 

 دقیقه   60- 1 محدوده زمانی

 لیتر   6.5 ظرفیت 

 

 ء فهرست اجزا
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 . کنترل پنل 2 چ یسوئ . دکمه 1

 . دسته 4 . بدنه 3

 . سبد سرخ کن 6 . پنجره 5

 

 کنترل پنل

 

 شرح  ها دکمه  شرح  ها دکمه 

 
 منو 

  فشار   را  کونیآ

  باز   منو  تا  دیده

 . شود
 

دما   سرعت   تا د یده فشار  را کون یآ

 . را تنظیم کنید  و زمان

 
 سرعت فن 

  فشار   را  کونیآ

  سرعت   تا   دیده

تنظیم    فن را 

 کنید. 

 
 

سوئ برا  چی دکمه    ا یشروع    ی را 

ده فشار  برا دیتوقف    ، لغو  ی. 

  چ ی. دکمه سوئ دیفشار ده  یطولان

منو، زمان و    ی تا دما  د یرا بچرخان

 . د یسرعت فن را انتخاب کن

 

 

زماندما و   
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 متعلقات سرخ کن 

 

 وت ی تر ، تایی 4 خیس با   هی قفسه چند منظوره دو لا

 

 شرح  متعلقات 

دو   مشبک  سینی 

 تایی 

بزرگتر مانند مرغ    ییپخت و پز مواد غذا  ی: مناسب برا سینی پایین

 ره ی و غ   جاتی برنج، سبزکباب شده )اندازه کامل(، 

با اندازه متوسط مانند بال    ی پخت غذاها  ی: مناسب برا بالاسینی  

 . تزا ی مرغ و پ 

 

 و مرغ و گوشت.  جاتی سبز  یمناسب برا  تایی  4 خی س سیخ 

 

 استفاده  نیاز اول  شیپ

 . د یها را با دقت بخوانلطفاً دستورالعمل  .1

 . د یرا خارج کن یبند بسته  یجعبه  ایکن داخل سرخ   یتمام لوازم جانب .2

نرم و    یکن را با پارچه داخل سرخ   د،یکن  زیسبد و محفظه را با آب گرم تم .3

 تا کاملاً خشک شود.  د یو قبل از استفاده، صبر کن  د یمرطوب پاک کن
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در اطراف آن در نظر گرفته شود،    ی کاف  ی فضا  د یکن، باسرخ   ی ریهنگام قرارگ  .4

  متر یسانت  20از    ش یب  لیوسا  ریکن تا ساسطح سرخ  یکه فاصله   یابه گونه 

 . ردیکن قرار نگ سرخ  یرو  یاله یوس  چیباشد و ه

راه   شیپ .5 رو سرخ   یه ی اول  یاندازاز  را  دما  به    د یکن  م یحداکثر تنظ  یکن،  و 

  ی سطح لوله   ی بردن روغن ضدزنگ رو  ن یاز ب  ی برا  قه یدق  15تا    10مدت  

  ی ع یاستفاده طب  نی دود در اول  ی . کمد یکن، آن را گرم کنسرخ   یکننده گرم 

 است. 

 

 عملکرد  یهاو دستورالعمل  یکل مراحل

و سبد را درون    د یقرار ده  یکن را به صورت افق سرخ .1

 . د یمحفظه نصب کن

داخل سبد    د، یسرخ کن  د یخواهی را که م   یایی مواد غذا .2

و آن    د یسپس سبد را درون محفظه بگذار  د،یقرار ده

 . د یکن فشار دهرا داخل سرخ 

کن  صورت سرخ   ن یا  ر یدر غ  رد، یخود قرار گ  ی در جا  یبه درست   د ی: محفظه باتوجه

 کار نخواهد کرد. 

از قرارگ .3 به برق وصل کنمحفظه، سرخ   ی ریپس  و زمان و دما را    د یکن را 

کن شروع به  سرخ  د، یکن  م یپخت غذا تنظ  یبرا  از یمتناسب با زمان مورد ن

 .کند ی کار م
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پا  یهنگام .4 به  پخت  زمان  متوقف  سرخ   رسد،ی م  انیکه  را  کردن  گرم  کن 

ا  کند،ی م از کم  ی معن  ن یبه  خنک شدن،    یکه غذا پخته شده است. پس 

 .د یکاسه منتقل کن   ایداخل سبد را به بشقاب  یغذا د یتوانی م

در آن وجود دارد و وارونه    ی روغن اضاف  را یز  د، یغذا را وارونه نکن  ی : سبد حاوتوجه

  ر یروغن با غذا مخلوط شود و طعم غذا را تحت تأث  شودی آن باعث م  می کردن مستق

 قرار دهد. 

  ز یکن قبل از تمسرخ   د یو بگذار  د یپس از استفاده، دوشاخه را از برق بکش .5

 اتاق برسد. یکردن به دما

 

 برنامه انتخاب

برا  ی مختلف  باتیترک   ما را  دما  و  پخت  زمان  ن  ی از  کردن  در    ی ازهایبرآورده  شما 

و با چرخاندن    د ی»منو« را فشار ده  ی. دکمه میامختلف پخت و پز ارائه داده   یهاروش 

را    فرضشیپ  یهامختلف برنامه   ی نمادهاپنل  کنترل  .  د یدکمه، برنامه را انتخاب کن

. کند ی و دستگاه شروع به کار م   د یرا فشار ده  مهپس از انتخاب، دک  کند؛ی برجسته م

  ا یو با چرخاندن دکمه، دما    د ی»دما/زمان« را فشار ده  یدکمه   آسان!  یاستفاده 

و با چرخاندن دکمه، سطح فن را    د ی»فن« را فشار ده  ی. دکمه د یزمان را انتخاب کن 

کن با  د یانتخاب  رو  گریبار د  ک ی.  دکمه، دستگاه  دادن  »مک  ی فشار  قرار    ث« حالت 

  ی برنامه   بیترک  ر،ی. در زشودی داشتن دکمه، عملکرد دستگاه متوقف مبا نگه   رد؛یگی م

خود    ی ازهایزمان و دما را متناسب با ن  د یتوانی م  نیما آمده است؛ همچن  یشنهادیپ

   .د یکن م یتنظ
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 منوی از پیش تعیین شده  18

پیش   منو از  دمای 

 تعیین شده

 (℃ ) 

قابل   دمای 

 (C)تنظیم  

پیش   از  زمان 

 تعیین شده

 (min ) 

قابل  زمان  

تنظیم  

 (min ) 

گرم کردن  

 مجدد توربو

180 60-200 3 1-60 

 60-1 8 200-60 80 یخ زدایی 

سیب زمینی 

 سرخ کرده

200 60-200 15 1-60 

 60-1 30 200-60 200 مرغ

 60-1 10 200-60 180 استیک 

 60-1 12 200-60 200 باال مرغ

 60-1 20 200-60 200 ماهی 

 60-1 20 200-60 180 نان

 60-1 13 200-60 180 ومیگ

 60-1 9 200-60 200 کباب

 60-1 8 200-60 180 پیتزا 

 60-1 20 200-60 170 کیک

 60-1 50 200-60 200 سیب زمینی

 60-1 15 200-60 180 پای 

 2H 10-9H 200-60 90 میوه خشک 

 60-1 15 200-60 190 دینگوپ 

 60-1 15 200-60 180 کلوچه 

 60-1 20 200-60 180 فینگرفود
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 پس از استفاده  یکردن و نگهدار زیتم

تم  پس به طور کامل  را  تمام قطعات  استفاده،  بار  کن   زی از هر  از  د یو خشک  قبل   .

را از برق جدا کرده و اجازه    غنبدون روکن  سرخ   ،ینگهدار  ایکردن    زیهرگونه تم

 کاملا خنک شود.  د یده

روکن  سرخ که    یهنگام .1 و    غنبدون  گرم  آب  با  را  کاسه  شد،  خنک  کاملاً 

 . د یکن ز یدار کاملاً تمپارچه نم  کیصابون و 

کاملاً خنک    د یکردن درِ فن، دستگاه را از برق جدا کرده و بگذار  زیتم  یبرا .2

اسفنج  ایپارچه  ک یدرِ فن را با  ییقسمت بالا  ،یشود. در صورت وجود چرب

 .د یپاک کن ی مرطوب و صابون

 

 اط یاحت

 .د یفرو نکن  عاتیما ریسا ایدوشاخه را هرگز در آب  ای میس  .1

ن .2 نا  ،تمیزکاری عمیقبه    ازیدر صورت  برس  پل  ای  یلونیاز  استر    یپد مش 

 . د یاستفاده کن

 . د یاستفاده نکن ندهیمواد سا ا ی ییظرفشو  میاز س  .3

 . د یپودر پاک کننده استفاده نکن ایهرگز از حلال  .4

 دستگاه شود.  یی وارد محفظه بالا عاتیما د یاجازه نده .5

 ینگهدار

از نگهدار  غنبدون روکن  سرخ   د یده  اجازه کاملاً خنک شود. دستگاه را در    ی قبل 

دستگاه    یرا رو   ینیسنگ   ءی ش   چیه  ،یهنگام نگهدار  در  .د یکن  یمکان خشک نگهدار

 برساند. بیممکن است به دستگاه آس  را یز د یقرار نده
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 ی ابیب یع

 راه حل  علت  مشکل 

دستگاه  

روشن  

 شود. نمی 

 برق   پریز  به  دستگاه  صحیح  بودن  وصل  از قطعی برق 

است    زی پر حاصل کنید.   اطمینان  برق   بودن  روشن  و برق  فاقد    ا یبرق 

 دارد.   فیضع   یاتصال

دستگاه    یولتاژ برق با ولتاژ نام

 مطابقت ندارد. 

خام     ا ی غذا 

 . سوخته است

بررس   یهادستورالعمل  انتخاب زمان پخت نامناسب  را  غذا    ی پخت 

و بر اساس آن، دما و زمان پخت را    دیکن

 . دیینما میتنظ 

 

استفاده   در 

دود   اول، 

تولید  

 شود. می

  ی ماندن روغن ضد زنگ رو   یباق

 کنسرخ  یالمنت حرارت 

رو را  تنظ   یدما  و    دیکن   میحداکثر 

  10کن بدون روغن به مدت  سرخ   دیبگذار

گرم شود تا    ی صورت خالبه   قه یدق   15تا  

رو محافظ  گرما  یروغن  از    یشی المنت 

 برود.   نیب

تولید    بو

 . شودمی

خارج مواد  سبد    یرو  یوجود 

 ی المنت حرارت  ایکن سرخ 

آلودگ از    ماندهی باق  ای  یهرگونه  را  غذا 

 . دیکن بدون روغن پاک کن سرخ 

E1  ی قطع شدن مدار سنسور حرارت  

(NTCو نما )کد    شیE01    در

 شگر ی سه رقم اول نما

استفاده مجدد، سرخ   شیپ  بدون  از  کن 

ده اجازه  و  کرده  خاموش  را    د یروغن 

 خنک شود.   قهیدق  30مدت به 

E2  حرارت سنسور  کوتاه    ی اتصال 

(NTCو نما )کد    شیE02    در

 شگر ی سه رقم اول نما
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E0 10    بار

م و    زندی بوق 

 کندی کار نم
 

صورت سنسور    یدر    NTCکه 

از    شیرا ب یمحفظه داخل یدما

سانت  250-260   گراد ی درجه 

دهد، دستگاه به حالت    صی تشخ

 . رودی م یحفاظت 

در   مشکل  هرگونه  بروز  صورت  در 

با   ای  هی اول   یانداز راه  دستگاه،  عملکرد 

 .دی ری تماس بگ   یمرکز خدمات مشتر
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IMPORTANT SAFEGUARDS 

When using AirFryer, especially when children are present,  basic 

safety precautions should  always be followed, including the 

following: Read all instructions,  safeguards,  and warnings before 

using the appliance 

To reduce the risk,  electrocution, fire, or injury to persons . 

1. Donot touch hot surfaces. Use the handles or knobs  . 

2. Before use, check that your local voltage corresponds with the 

specifications shown on the appliance name plate located under the 

appliance  . 

3. Donot turn the power on unless this appliance is properly assembled. 

Also make sure to place the basket onto the pot correctly before 

plugging the power cord and switching on . 

4. To protect against electric shock donot immerse cord, plugs, or this 

appliance in water or other liquids  . 

5. Close supervision is necessary when any appliance is used by or near 

children . 

6. Unplug from outlet when not in use and before cleaning. Allow to 

cooling down before putting on or taking off parts, and before 

cleaning the appliance  . 

7. Donot operate any appliance with a damaged cord or plug or after the 

appliance malfunctions, or has been damaged in any manner. Return 

the appliance to the nearest authorized service facility to examine, 

repair, or adjustment  . 

8. Donot use appliance for other than intended use. And this is 

household only and do not use in outdoor . 

9. Always attach plug to appliance first, then plug cord in the wall 

outlet  . 

10. The AirFryer should be operated on a separate electrical circuit from 

other operating appliance. If the electric circuit is overloaded with 

other appliances, this appliance may not work properly  .  

11. Extreme caution must be followed when moving an appliance 

containing hot food  . 

12. Donot place on or near a hot gas or electric burner, or in a heated 
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oven.  Also keep away from the flammable material such as 

curtains, draperies when it is working  . 

13. Leave enough open space from other subject when in use  . 

14. Donot let cord hang over edge of table or counter, or touch 

hot surface  .   

15. Donot leave the cord hanging . 

16. Donot unplug the appliance by pulling on the cord  . 
17. Donot overload Non-stick bowl . 

18. Donot cover the appliance while in use  . 

19. 0dor/splash guard with a sponge and soapy water  . 
20. 20  . This appliance is not designed to be used by people without 

knowledge or experience, unless they are supervised or given prior 

instructions concerning the use of the appliance by someone 

responsible for their safety. Children must be supervised to ensure 

that they do not play with the appliance  . 

21. The appliances are not intended to be operated by means of an 

external timer or separate remote-control system  . 

22. The appliance is not to be used by person(including Children) with 

reduced physical,  sensory or mental capabilities or lack of experience 

and knowledge, unless they have been given supervision of 

instruction 

 

HOUSEHOLD  USE  ONLY 

SAVE THESE INSTRUCTIONS 
TECHNICAL SPECIFICATION 

Voltage 240-220 V ~ 

Power 1500W 

Frequency 60-50 Hz 

Temperature Range 60 ~200 ℃  

Timesetting Range 60-1 mins 

Capacity 6  .5 L 
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PART LIST 

 

1  . Switch Knob 2  . Control  Panel 

3  . Body 4  . Handle 

5  . Window 6  . Frying Basket 

CONTROL PANEL 

 

T
 

 

 

 

MEBASHIJAPAN 

 

 

 

 

4 

5 
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Menu 

BUTTONS DESCRIPTIO

N 

BUTTO

NS 

DESCRIPTION 

 

Press the icon 

to start menu 

switch 
 

Press the icon to start 

temperature or time switch 

 
FanSpeed 

Press the icon 

to start fans 

peed switch 
 

 

Press the switch knob to 

start or pause, long press to 

cancel, roll the switch knob 

to choose Menu 

Temperature, Time and Fan 

Speed 

 

AIR  FRYER  ACCESSORIES 

 

 

 

 

Multi-purpose Double layer Rack with 4 Skewers, Trivet 

 

ACCESSORIES DESCRIPTION 

 

Dual Rack 

LowRack: Good for cooking larger food items such as 

roast poultry(full size), rice casserole, vegetables, etc 

HighRack: Suitable for cooking food with the 

medium size, such as chicken wing and pizza  . 

Skewer 4pcs skewer suitable for the vegetables, chicken and 

meat  . 

 

 

Temp/Time 
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USE GUIDE 

Before using the AirFryer for the first time, pay attention to : 
1. Please read the instructions carefully . 

2. Take out all the accessories and accessories in the AirFryer or in 

the packing box  . 

3. Clean the basket and bowl with warm water, wipe inside of the 

AirFryer with a soft wet cloth, and wait until it is completely dry 

before using . 

4. Sufficient space shall be reserved around the Air Fryer to ensure a 

space distance of more than 20cm from the surface of the Air Fryer to 

other particles, and no particles shall be placed on the top of the 

AirFryer  . 

5. Before the initial operation of the AirFryer, the temperature should 

be adjusted to the maximum and preheated for 10-15 minutes to 

remove the anti-rust oil on the surface of the heating pipe of the 

AirFryer. It is normal that there is slight smoke during the initial use  . 

General steps and operating instructions 

1. Place the AirFryer in the horizontal position and install the blast 

basket into the bowl. 

 

2 . Put the food to be cooked in the frying basket, and then put the basket 

into the bowl and then push it inside the AirFryer . 

Note: the bowl should be placed inside properly; otherwise, the AirFryer 

won't work  . 

3  . After the bowl is installed, the AirFryer is connected to the power 

supply, and the time and temperature are set according to the time 

required for the baked food, the AirFryer starts to work  . 

4  . When the cooking time is finished,  the AirFryer stops heating, which 

means the food has been cooked. After cooling down slightly, the food in 

the basket can be transferred to the plate or bowl  . 

Note: donot turn the basket upside down with the food, because there will 
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be excess oil in it, directly turning it upside down will make the oil mix 

with the food,  affecting the food taste  . 

5  . Unplug the power supply and let the AirFryer cool to room temperature 

before cleaning it . 

MENU  SELECTION 

We have provided different combinations of cooking time and 

temperature to satisfy you in different cooking ways. Press “Menu”, and 

choose the menu by switching the knob, and the control panel will 

highlight the different preset menu icons; after choosing, press the knob, 

and the appliance will start working. Easy to  Operate! Press 

"Temp/Time," and choose temperature or time by switch knob. Press 

"Fan," and choose the fan level by switching the knob. Press the knob 

again, machine on a "Pause" state; long press the knob to stop the 

machine from working. Below is our suggested menu combination; at the 

same time, you can adjust the time and temperature according to your 

needs  . 
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18  . MENU-PRESET 

Menu PresetTemper

ature 

 )℃( 

Adjustable 

Temperatur

e(C) 

PresetTi

me 

 (min ) 

AdjustableT

ime 

 (min ) 

Turbo re-

Heat 

180 200-60  3 60-1  

Defrost 80 200-60  8 60-1  

Fries 200 200-60  15 60-1  

Chicken 200 200-60  30 60-1  

Steak 180 200-60  10 60-1  

Wings 200 200-60  12 60-1  

Fish 200 200-60  20 60-1  

Bread 180 200-60  20 60-1  

Shrimp 180 200-60  13 60-1  

Kewer 200 200-60  9 60-1  

Pizza 180 200-60  8 60-1  

Cake 170 200-60  20 60-1  

Potato 200 200-60  50 60-1  

Pie 180 200-60  15 60-1  

Dried Fruit 90 200-60  2H 9-10 H 

Pudding 190 200-60  15 60-1  

Cookies 180 200-60  15 60-1  

Stick 180 200-60  20 60-1  
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CLEANING AND  MAINTENANCE AFTER  USE 

*Completely clean and dry all parts after everyuse . 
Unplug the AirFryer and allow it to cool down completely before any 

cleaning or maintenance  . 

1  . Once theAir Fryer has cooled completely, clean the bowl thoroughly 

with warm soapy water and damp cloth  . 

2  . To clean fan cover unplug the appliance and cool completely. Wipe top 

of fan cover with a soapy damp cloth or sponge to remove grease if any . 

CAUTION 

  .1Never immerse cord or plug into water or any other liquid . 
 .2If scrubbing is necessary, use a nylon or polyester mesh pad  . 
3 . Do not use a steel wood pad or abrasive material  . 

 .4Never use solvents or cleaning powder  . 
  .5Donot get any liquid inside the head  . 
STORING 

Allow the AirFryer to cool completely before storing. Store the appliance 

in a dry location. Donot place any heavy items on top of appliance during 

storage as this may result in possible damage of appliance . 

 

TROUBLESHOOTING 

Fault 

phenomenon 

Product reason Exclusion method 

 

No power supply 

Power failure  

Check and maintain 

power Supply 

equipment 

The power socket is not 

energized or has poor 

contact . 

The power supply voltage is 

inconsistent with the rated 

voltage of the product . 

Food 

undercooked 

/scorched 

Incorrect baking time 

selected 

Combine recipes and 

personal 
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experience in setting 

baking and time 

 

Smoke comes out 

During initial use 

Anti-rust oil left on the 

heating pipe of the airfryer 

Adjust the temperature 

to the  maximum and 

preheat for10-15  

minutes to remove the 

anti-rust oil from the 

heating pipe of the 

airfryer 

Smell Foreign matters on the frying 

basket fryer or heating pipe 

Clean the foreign 

matters 

E1 NTC is open circuit, a nd  E01 

is displayed in the first three 

digits of nixie tube 

Send to the 

maintenance pointfor 

maintenance 

E2 NTC is short circuited, and 

E02 is 

displayed in the first three digits 

of nixie tube 

E0 The 

buzzer"beeps"10t

imes, andall keys 

fail 

When NTC detects that the 

temperature in the furnace 

chamber is greater than 250-

260 C, the machine enters the 

protective state 

Shut down and cool for 

30minutes before reuse 
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Air Fryer 

Model: NL-3060BS 


